Veganes & Vegetarisches

Veganes
Ratatouille Gemiise mit Kartoffeln

ital. Grillgemiise

Gemiisepfanne

Linsenbolognese mit Dinkelspaghetti
Canapes mit Avocadocreme
Falafel mit Salsasofde
Gefiillte Zucchini mit Gemiisereis
Quinoapfanne
SiifSkartoffel-Ananas-Curry

Chili sin Carne mit Linsen

Vegetarisches
Gemiiselasagne
Zwiebelkuchen, Quiche Lorraine

Torta di Zucchini Zucchini-Ricotta-
Kuchen, auch mit Kiirbis oder Spinat

Kiirbiscreme-, Tomaten-, oder
Kartoffel-Gemiise-Suppe

Gnocchi mit Gorgonzola- oder Tomaten-

Basilikumsofse

Gefiillte Paprika mit Tomatenreis und
Schafskase

Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Stiick
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.
Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Gr. Port.

Pro Pers.

Pro Pers.

FLEISCHER-AKADEMIE
AUGSBURG

Beilagen & Desserts Grillkurs

Beilagen . . . .

Gek. Kraut, Blaukraut, Bayrisch Kraut, Grli ll_ku rs mit Flelschsommeller

Paprikagemiise, Spatzle Pro Pers. ab 5 . .

(e Pmsf__rska Daniel Parzen - fiir alle, die mehr
ro Stuc

semmalknadsl oro Stiick al; Bratwurst und Kammsteak

Kartoffelgratin, Gnocchi Pro Port. g““.en wollen!

Italienisches Gemiise, Brokkoligemise
mit Mandeln, Kaisergemiise gratiniert

Wedges (Kartoffelecken), Kroketten, Résti ~ Preis nach Gewicht

Als Fleischsommelier ist man der Spezialist fiir alle Steak Cuts, auch
fiir die eher unbekannten wie Hanging Tender, Cuscino und Secreto.

Preis nach Gewicht

Auch durch meine Reisen und Kurse in ganz Deutschland und
Osterreich bin ich immer auf den neustem Stand der Grillszene.
Sichern Sie sich jetzt einen Platz bei einem meiner Grillkurse. Auch
ideal zum verschenken!

Folienkartoffeln mit Krauterdip Preis nach Gewicht

Rosmarinkartoffeln, Piiree, Curry-Reis,

Tomaten-Reis, Gemiise-Reis, Safran-Reis Preis nach Gewicht

Desserts Buchung unter: www.metzgerei-parzen.de/grillkurs

Mousse au Chocolat, Tiramisu, Panna

cotta, Kaiserschmarren, Apfelstrudel mit
Vanillesofse und Zimtsahne, Orangencreme,
Proseccocreme, Rote Griitze, Apfelkiichle  Pro Port.
mit Zimt, Bratapfel mit VanillesoRe, Obst- ab

salat mit frischen Friichten, Eisbuffet,
versch. Geback. Desserts auch einzeln im
Weckglas erhaltlich.

(Mindestmenge je Sorte
im Weckglas 20 Stk.)

Eine Geschichte mit Qualitat

Eine der 400 besten Metzgereien
in ganz Deutschland.
Metzgermeister Helmut Parzen

Das bestatigte das Fachmagazin

»Der Feinschmecker*.

ist stolz auf diese Auszeichnung, die seinen Anspruch

an Qualitat, Produktvielfalt und Service zurecht bestatigt.
Schweine-, Rind- und Lammfleisch bezieht die Metzgerei
ausschliefslich von ausgewahlten Bauern aus der Region. Die
Herkunft sieht der Kunde im Laden und sogar auf dem Kassenzettel.
Ausgezeichnete Qualitat braucht sich eben nicht zu verste-

cken. Die neu renovierte Filiale der Metzgerei Parzen in der
Tannhauserstrafse am Griinen Hiigel ist ein Paradebeispiel dafiir.

Als weiteren Service bieten wir:
Besteck und Teller

Pro Gedeck
Bierglaser, Sektglaser, Weinglaser Pro Stiick
Warmhalte-Rechaud mit Brennpaste Pro Stiick
Stehtisch Pro Stiick
Stehtisch-Husse Pro Stiick

Bierzeltgarnituren (3-teilig) Blie Geviiiiu

Bierzeltgarnitur-Hussen (3-teilig, weif3) e Carmitin

Tischdecken Pro Stiick
Kaffeemaschine Pro Stiick
Gasflasche inkl. Verbrauch Pro Stiick
Gasgrill Pro Stiick

Partyzelt (25-30 Personen) Preis nach Vereinbarung

Imbisswagen (ab 200 Personen) Preis nach Vereinbarung

Alles leihweise, inkl. Reinigung. Transportkosten je nach Aufwand.
Bedienung und Buffetservice werden nach Arbeitsstunden berechnet
(240,00 €). Lieferung: Auf Anfrage (ab 20 Personen) Catering zzgl.
19% MwsSt, Abholung ohne Geschirr 7% MwsSt.

*\Q‘E U’é” natirich
'm METZGER .§ ‘; ec\‘“ ) Genussregion
HANDWERK von hief Oberfranken
Bayern gy V.

Metzgerei Parzen GmbH & Co. KG zertifizierter

Metzgerei - 95448 Bayreuth - Konigsallee 52 Gen.USS
Tel. 0921 97494 - Fax 0921 97496 Betrleb

Filiale - 95445 Bayreuth - Tannhauserstrafde 26
Tel. 0921 81133 - Fax 0921 8701633

www.metzgerei-parzen.de

Alle Preise sind momentan nur auf Anfrage.

genussregion-oberfranken.de

Transportkosten in Bayreuth 20,00 €, auf3erhalb bis 20 km 30,00€.

PARZEN

AUS DER REGION. FUR DIE REGION.
DIE FEINSCHMECKEREI.

2o region

WIR SPRECHEN KULINARISCH




Hauptspeise:

Egal ob traditionelle,
frankische Braten,
Grillpfannen, Fisch
oder Nudelgerichte —
in unserer Fein-
schmeckerei wird
alles frisch und nach
Thren Wiinschen

Spezialitaten:

Bei uns kdnnen

Sie wahlen, was
das Herz begehrt.
Deshalb bieten

wir Ihnen nicht

nur regionale
Leckereien, sondern
auch Spezialitaten
aus aller Welt.

Vorspeise:

Von der Suppe (iber
verschiedenste Salate
bis hin zu italieni-
schen Kostlichkeiten,
bei uns gibt es fiir
jedes Menii die
passende Vorspeise.

Fingerfood:

Ob Steh-Empfang,
Jubilaum oder
Party — unsere
kleinen Snacks
kommen immer
gut an.
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Snacks

Fingerfood

Vorspeisen

Suppen

Hauptgerichte

Frankische Spezialitaten

zubereitet.

Spezialitaten

Internationale Spezialitaten

Pasta, Fisch & Co.

Nudelgerichte

Pizzabrdtchen, Putenspiefie, Kasespiefie, Gulaschsuppe, Pichelsteiner, Tomatenrahm- Obazda 100 g Filet Wellington vom Schwein oder Rind Pro Pers. Lasagne, Spaghetti mit Hackfleisch- oder
kleine Niirnberger Bratwiirste, Minischnitzel, suppe, Minestrone, Borschtsch, Hochzeits- " P . . Tomatensofe, Tortellini in Kase- oder
Fleischbéllchen, Blatterteigsnacks, Lollipop- suppe, klare Ochsenschwanzsuppe, Traditionelle Braten: Schaufele, Pfefferhaxe,  Pro Pers. Gefullte Schweinelendchen Tomatensofe, Nudeltopf mit Schweine-,
krabben mit Zitronengras, Parma auf Melone, 5 - 6 Teile Champignon-, Brokkoli-, Kartoffel und KL. Port. Rinder-, Sauer-, _ Schweine-, und in Gorgonzola- oder Pilzrahmsofe Pro Pers. Rinder- oder Kalbs-geschnetzeltem, Pro Portion
Partybrétchen, Grissini mit Parmaschinken, Pro Person Kiirbiscremesuppe Gr. Port. Entenbraten, Krenfleisch, Roulade Schweinelendchen in Pfefferrahmsofe Pro Pers Schinkennudeln in Kisesofte ab
832{5;;?:' AERHERE] ] UiECl RS, o . Entenbrust Pro Pers. Hahnchenbrust in Curryrahmsofe Pro Pers .
Italienische Vorspeisen Kalbsbraten Pro Pers. . it Sof : Fisch

el Spezialitatenplatte mit Parmaschinken, $S0 Bucco mit Solse Pro Pers. Lachs in Orangen- oder Dillsofe Preis nach Gewicht
Snackglaser Coppa, Salami (Milano, Friulano, Spinata Saure Bratwiirste Pro Pers. Chili con Carne: Wilrzige Spezialitat mit e : :
Vitello Tonnato, Gefliigel- Romana), spidtirole_r S.clhinken, Melone, ) ) S Hackfleisch und roten Bohnen Lachslasagne mit Spinat Preis nach Gewicht
oder Krabbencocktail ab 4,00 Trauben, Kasespezialitaten Spanferkelgegrillt oder gefiillt ohne Knochen : ol Backfisch Pro Pers.

io: i i i i i i i Pro Port. f i i

SR Carpaccio: Hauchdiinne Rinderfiletscheiben ﬁ]:oétriltgtse?gg]ekbe:crilirnzgiftlggiiggzﬁhmken Spare Ribs Preis nach Gewicht Zanderfilet auf Lauchgemiise ProlPers:
Fleischballchenspie® im Weckglas, Kise- Vitello tonnato: Mariniertes Kalbsfleisch mit } . . . Saltimbocca
Frucht. Tomate-Mozzarella-Basilikum ThunfischsofRe und Kapern Preis nach Gewicht Kalbshaxe in Scheiben, in Gemdise oder Pro Pers. vom Schweineriicken oder Kalb Preis nach Gewicht Kaltes Buffet

’ ’ Rahmsofse ab 10 Personen .
Obstspiefse, Parma-Melone, Antipasti ab 2,50E Caprese: Tomate, Mozzarella, Basilikum 100 g im Blittertei Spanische Schweinemedaillons mit WUIFSTy.SCr:"nkeln (roh und gekocht),

RIsSeteicrtels Pro Pers. Serranoschinken und Camembert iiberbacken Preis nach Gewicht italienische Salami, Antipasti,

Canapes

Braten. Schinken. Salami. Kise. Pastete Salate Kulmbacher Rolle Preis nach Gewicht Salsa-Ballchen (Fleischballchen in Lac_hs, Le.\.chshappen,“Krabbgn,
Entenbrust. Belag nach Wah! auf Weifbrot Sutite cellaitlla e o Vel zlizy Schaschlik-Pi Pro Port Salsasofe) Preis nach Gewicht Fleischballchen. Schén garniert Pro Person
>, veas " Blattsalaten, Ei, Tomaten, Karotten LA AEIIE : und auf Platten serviert. ab
oder deftigem Schwarzbrot. Pro Stiick 2,50 . -
Fischcanapes mit Lachs, Forelle oder Shrimps Pro Stiick 2,90 B BB NS A Schlemmergrillpfannchen \é\éﬁjlﬁir%h?r?ﬁiizglr?oga}neitnSchinken
Kartoffel-, Kraut-, Rohkost-, Eier-, Nudel-, Versch. Fleischstiicke portionsweise in e une Creme iEidhe g

Belegte Brotchen Schinken-, Wiener-Wiirstchen-, Herings-, einem Pfannchen angerichtet, z. B. 100 ¢

- J— . . 3.00 Krabben-, Kase-, Waldorfsalat, Tzatziki, Schweinekamm, -schn|tgel, Lendchen, Krabbencocktails Breiis neeh Canichi
Brdtchen mit Fisch (Forelle, Raucherlachs) Pro Stiick -, Matjes- oder Flufskrebsschwanzsalat in Cordon Bleu vom Schwein, Hahnchen- A g Ty

5 3 i Knoblauch und Dill, Gurken- und Tomatensalat . . schnitzel, -keulen, Fleischbéllchen, vocados mit Krabben Preis nach Gewicht
Ecrﬁgcnhggfnﬁg:ﬁ" R AL et Pro Stiick 2 50 Preis nach Gewicht Entenbrust, Gansebrust, Backschinken, Ente, Geriucherte Forell ) .

) : . ’ Rippenspeer, Gyrosspiefe, gefiillte eraucherte Foretie Preis nach Gewicht
Belegte Partybrotchen mit Belag Ihrer Wahl Pro Stiick 2,80 Backwaren Putenbrust, Putenspiefse, kl. Haxen, Tomate- Gansebrust, Gansekeulen Preis nach Gewicht
Buchauer Holzofenbrot Preis nach Gewicht Mozzarella- Schnitzel, kl. Bratwiirste,

T . : Grillbauch, Tournedos vom Schweinefilet. Lammkeule Preis nach Gewicht
Wirste Partybrétchen Preis nach Anzahl Zusammenstellung nach ; ;
Weifswiirste, Kasekrainer, Knacker, ) - Thren Wiinschen passende SoRen werden Rehbraten Preis nach Gewicht
Debrecziner, Puppenwiener im Warmetopf Preis nach Gewicht Gemischter Backwarenkorb Preis je nach - » P

Zusammenstellung extra gereicht.

Getranke Bei der Zusammenstellung Ihres Menlis
Prosecco, italienische Weine, Bierspeziali- beraten wir Sie gerne. Natlirlich erfiillen wir Pro Pers.
taten, alkoholfreie Getranke, Safte Ihnen auch Ihre individuellen Wiinsche. Bitte ~ ab

sprechen Sie einfach mit Helmut Parzen oder
unserem Koch.

Pasteten, Kase, Fisch, Forelle,



